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w: www.przystanolsztyn.pl

WLESELE

2025

Jest takie magiczne miejsce, gdzie komfort i natura zyja w zgodzie tworzac niepowtarzalny
klimat restauracji. Wiecznie zywa tafla jeziora i otoczenie stanowig naturalna , odpowiednig
do kazdego wydarzenia scenografie. Jest taka restauracja, gdzie celebrowanie jednego
z najwazniejszych dni w zyciu jest prawdziwg przyjemnoscia.

Ponizej prezentujemy Paristwu liste powodoéw , dla ktérych Miode Pary wybieraja Restauracje
Przystan jako miejsce przyjecia weselnego:

- wieloletnie doswiadczenie gwarantujace sukces w organizacji przyjecia

- renomowana kuchnia, znana w catym kraju

- profesjonalne doradztwo w doborze menu i tworzeniu scenariusza przyjecia @ Wedding Planner
- tarasy na wodzie

- organizacja powitania

W cenie wesela otrzymuja Paristwo:

- indywidualng aranzacje wnetrz: stoly coctailowe, okragte, kanapy itp.

- powitalny rejs Pary Mtodej luksusowa motoréwka po wodach J. Krzywego

- ciasta i owoce

- nocleg dla Pary Mtodej w Przystar Hotel & Spa

- zaproszenie na kolacje rocznicowg dla Pary Mtodej, by Przystan pozostata na zawsze waznym
miejscem w Panistwa zyciu.

PRZYSTAN

RESTAURACJA



Mariaz tradycji
Z NOWOCZEesSNnosCig

W Restauracji Przystan juz od ponad 23 lat z duma tworzymy
niezapomniany klimat weselnych uroczystosci. Zaufanie jakim
jesteSmy obdarzani przez kolejne pokolenia Par Mtodych to dla
nas najwyzszy dowdd uznania. Szczera i autentyczna aura
goscinnosci, organizacyjne doswiadczenie, wyjatkowe menu
inspirowane daniami z catego $wiata i unikatowym dziedzictwem
kulinarnym Warmii i Mazur. W kreowaniu wymarzonej aury
Slubnych uroczystosci kierujemy sie zaréwno zmieniajacymi

sie Slubnymi trendami, jak i niezmiennie wysoka jakoscia.

Stojaca za nami bogate doswiadczenie to pewnos$¢, ze scenariusz
uroczystosci zostanie zrealizowany z dbatoscig o kazdy detal.
JesteSmy tutaj, aby inspirowad, stucha¢ Waszych oczekiwan

i spetnia¢ marzenia. Zapraszamy do dotaczenia do grona

Par Mtodych, ktére nam zaufaty, powierzajac organizacje jednej
z najwazniejszych uroczystosci w zyciu. Zapiszcie pierwsza karte
Waszego rodzinnego albumu, czynigc Wasze wesele
niezapomnianym wydarzeniem,ktére pozostanie w Waszych

sercach na zawsze.




Sale weselne w Restauracji Przystan

Wyjatkowa aura weselnych uroczystosci to nie tylko wysmienite

i kunsztowne menu, ale takze idealnie komponujace sie z klimatem
uroczystosci weselne sale. Z kazdej z sal roztacza sie urzekajacy
widok na panorame jeziora Ukiel, ktéry niezmiennie zachwyca
weselnych Gosci. W unikatowy klimat przystaniowych wnetrz
wpisuja sie idealnie zaréwno inspirowane natura, romantyczne

i petne lekkosci realizacje w stylu boho, jak i uroczystosci petne
ponadczasowej prostoty i elegancji. Mito$nikéw stylu glamour ol$ni

niepowtarzalny urok okolicy, bedacy najpiekniejsza ozdoba kazdej

weselnej

uroczystosci. Restauracja Przystan to az 4 sale, dajace réznorodne
mozliwosci aranzacyjne. Kazdy z weselnych Gosci znajdzie wiasna

przestrzen celebrowania wyjatkowych chwil.

- Sala ,,Ukiel” komfortowa sala dla 220 Goéci
-Sala ,,Restauracyjna” zachwyca niezwyktym klimatem dla 150 Gosci
-Sala ,,Barramundi” klimatyczna sala na kameralne wesele dla 50 Gosci

-Sala ,,Przystan Club” z urokliwa aurg na uroczysto$¢ dla 60 Gosci




Standing party
przyjecie powitalne

Pierwsze chwile ceremonii weselnej najbardziej
zapadaja w pamie¢. Powitanie Gosci to w przysta-
niowym wydaniu to uhonorowanie ich obecnosci.
Celebracje wspdlnych chwil rozpoczyna
\ tradycyjnie powitanie chlebem i solg. Odpowiednia
1 range chwilom nadaja wino musujace i specjalnie
przygotowane menu przekasek. Para Mtoda
przybywajaca na uroczystos¢ motoréwka to
wymarzony poczatek wspdlnej podrdzy przez
zycie. Warto ja rozpocza¢ ja w tak wyjatkowy

sposob.




PRZEKASKI KOKTAJLOWE 3 DO WYBORU

- Roladki z szynki parmeniskiej z musem z mascarpone i rukola

- Wykwintne kanapki z pieczona kaczka i konfitura zurawinowa

- Tatar z tososia na grzankach

- Plastry pieczonej poledwicy wieprzowej z suszonymi pomidorami
i parmesanem na krazkach pumpernikla

- Fileciki matiasa na razowcu z konfitura cebulowa

- Kruche babeczki z pastg z wedzonego pstraga i marynowang kurka

- Tartinki z niebieskim serem i Swieza maling

- Chrupiace kawatki kurczaka panierowane w sezamie, orzechach
i stoneczniku

- Paluchy z ciasta francuskiego z humesem z ciecierzycy

- Mini bezy z mascarpone i $wiezymi owocami

- Babeczki z kajmakiem i bakaliami

cena 27 zi/os.




Restauracja Przystan stynie z wyjatkowego kunsztu weselnego menu.
Komponowane z najwyzszej jakosci sktadnikéw od zaufanych dostawcow,
z uktonem w strone kulinarnych skarbéw regionu i sezonowych inspiracji
jest niezwykia podrdza po Swiecie smakdw.

W Restauracji Przystan dajemy Wam unikatowa mozliwo$¢
komponowania weselnego menu. To Wasza uroczysto$¢ i to Wy decydujecie
o tym jak bedzie wygladac jej kulinarna odstona. Niech bedzie wyrazem
Waszej filozofii i stylu zycia, ulubionych smakdw, tradycyjnych klasykéw

i niespodzianek, o ktérych Goscie beda méwili przed, w trakcie i dtugo

po Panstwa uroczystosci. Serwowane dania, réznorodnos¢ bufetéw i urok
ich eksponowania to najwazniejszy i najbardziej poddawany ocenie
element imprezy weselnej. Wierzymy, ze wspdlnie stworzymy weselna

uczte na miare Waszych marzen.



ZESTAW 1

cena: 289 zl/os.

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:

ZUPA - domowy rosét z kury z kluseczkami
1 do wyboru - kremowa zupa pomidorowa z ptatkami mozzarelli

DANIE GROWNE - plastry poledwiczki wieprzowej z sosem pieprzowym

1 dowyboru - eskalopki z kurczaka w szynce dojrzewajacej z sosem brandy

DODATK' - pieczone ziemniaki

1 do wyboru - puree ziemniaczane

WARZYWA - brokuty z mastem migdatowym

1 do wyboru - glazurowana marchewka

DESER - sorbet z sosem truskawkowym
1 do wyboru - deser lodowy z sosem toffi i wisniami



ZIMNE PRZEKASKI -BUFET DANIA GORACE X SZWEDZKI STOL

- rolada z kurczaka z orzechami nerkowca i serem camembert - karczek wieprzowy duszony z cebulg i kolorowym pieprzem
- pieczen wieprzowa z suszonymi pomidorami - roladki drobiowe z grillowanymi warzywami

- rolada z boczku wieprzowego - podsmazane pierogi z miesem i duszonym porem

- pasztet z kaczki z grillowang gruszka i zurawing - gotabki z sandacza z sosem koperkowym

- indyk sous vide z sosem tatarskim - orientalna potrawka z ciecierzycy z warzywami

- matjas w oliwie z cebulg i piklami - domowe kopytka

- safata grecka, z pomidorami, ogérkiem, oliwkami i fetg - ryz ze stonecznikiem

- safata z grillowanym kurczakiem, $wiezg papryka, ogérkiem, kukurydza - wybor suréwek

- satata z rzodkiewka, wstazkami ogorka i pieczonym tososiem

- carpaccio z pieczonych buraczkéw z orzechami i granatem

- zimne sosy

- marynaty DANIA GORACE TYPU EIN X TOPF

- buteczki, pieczywo gryczane wiasnego wypieku

1 do wyboru:

- zurek na zakwasie z wedzonka

- barszcz czerwony czysty

CIASTA WEASNEGO WYPIEKU

- jabtecznik na kruchym ciescie
- sernik jogurtowy

- bezy z musem mascarpone i owocami TO RT WESELNY = WLASNY

- kompozycje swiezych owocdéw na bufecie deserowym Zimne przekaski w formie szwedzkiego stotu




ZESTAW II

cena: 329 zi/os.

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:

ZUPA - domowy rosot z kury z kluseczkami
1 do wyboru - kremowa zupa pomidorowa z ptatkami mozzarelli
- krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami

DANIE GLOWNE - plastry poledwiczki wieprzowej z sosem pieprzowym

1 do wyboru - eskalopki z kurczaka w szynce dojrzewajgcej z sosem brandy

- filet sandacza z sosem szafranowym

DODATK' - pieczone ziemniaki

1 do wyboru - puree ziemniaczane
- czarny ryz

WARZYWA - brokuty z mastem migdatowym

1 do wyboru - glazurowana marchewka
- buraczki na goraco

DESER - sorbet z sosem truskawkowym
1 do wyboru - lody zatopione w musie mango z posypka orzechowa
- beza z musem z mascarpone z $wiezymi owocami



TEMATYCZNE BUFETY
Z ZIMNYMI PRZEKASKAMI:

POLSKI

- pasztet z gesi z grillowana gruszka i zurawing

- pieczen z karkéwki z leSnymi grzybami

- schab pieczony z majerankiem i wedzonymi $liwkami
- kompozycje wedzonych ryb sezonowych

- §ledZ w oliwie z cebulka i piklami

- pomidory z ptatkami oscypka

- sos chrzanowy, tatarski

- marynaty

ZIELONY

WLOSKI

- rolowany kurczak z pistacjami i suszonymi pomidorami
- wybdr oryginalnych wtoskich wedlin i dodatkdw

(oliwki, melon, suszone pomidory, karczochy, kapary,
anchois itp.)

- sery marynowane w oliwie z suszonymi pomidorami
i kaparami

- carpaccio z wedzonego tososia z rzymska satata

- grillowane warzywa z ptatkami parmezanu

JAPONSKI

- satata z bekonem, serem camembert, pomidorami i papryka| - sushi
- safata z pieczonym tososiem, swiezym ogdrkiem i ¢wiartkam| - warzywa w tempurze
gotowanego jajka - satatka Goma Wakame
- satata z komosa ryzowg, avocado i kolorowymi pomidorami
- safata z kurczakiem teriyaki, marchewka julienne
i Swiezym ananasem

- satata z gorgnzola , orzechami i grillowang gruszka




DANIA GORACE SZWEDZKI STOL

- uda kaczki z karmelizowanymi jabtkami

- zrazy wieprzowe z bekonem, ogdérkiem i cebulka
- filet sandacza z grzybami smazonymi na masle

- potrawka z tososia z letnimi warzywami

- ravioli ze szpinakiem i chedarem

- ziemniaki z pieca z wedzong papryka

- ryz ze stonecznikiem

- wybdr suréwek

OWOCEX DO WYBORU:

- patery z owocami sezonowymi wstawione w stoty gosci
- kompozycje $wiezych krojonych owocéw

na bufecie deserowym

CIASTA WLASNEGO WYPIEKU

- jabtecznik na kruchym ciescie
- sernik z bakaliami

- chatwowe z brzoskwiniami

DANIA GORACE TYPU EIN - TOPF

1 do wyboru

- zupa gulaszowa z kluseczkami

- zurek z biata kietbasa

- zupa orientalna z mleczkiem kokosowym, paskami sandacza

TORT WESELNY - WEASNY



ZESTAW III

cena: 329 zi/os.

ZUPA

1 do wyboru

DANIE GLOWNE

1 do wyboru

DODATKI

1 do wyboru

WARZYWA

1 do wyboru

DESER

1 do wyboru

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:

- domowy rosét z kury z kluseczkami
- kremowa zupa pomidorowa z ptatkami mozzarelli
- krem z biatych warzyw z ptatkami prazonych migdatéw

- plastry poledwiczki wieprzowej z sosem pieprzowym
- eskalopki z kurczaka w szynce parmernskiej z sosem brandy

- filet sandacza z sosem szafranowym

- pieczone ziemniaki
- puree ziemniaczane

- Czarny ryz

- brokuty z mastem migdatowym
- glazurowana marchewka

- buraczki na goraco

- sorbet z sosem truskawkowym
- beza z musem mascarpone ze $wiezymi owocami

- lody zatopione w musie mango z posypka orzechowa



POLMISKI ZIM NYCH PRZEKASEK DANIA GORACE - SZWEDZKI STOL
W STOLACH GOSCI - roladki drobiowe z grillowanym ananasem

. o - potrawka z indyka w sosie winnym
- rolada drobiowa z paskami cieleciny i papryka
) L . . . - zrazy z karkéwki z sosem cebulowym
- pieczen wieprzowa z suszonymi pomidorami
) . ) - filet sandacza z mastem migdatowym i warzywami
- pasztet z kaczki z gruszka i zurawing
. - orientalna potrawka z ciecierzycy z warzywami
- rolada z boczku wieprzowego
) o o ) - plastry pieczonych ziemniakéw z wedzong papryka i czosnkiem
- matias w oliwie z cebulkg i piklami
. o . . - ryz z porem i stonecznikiem
- rolada z tososia z mozarellg i szyjkami rakowymi
- wybdr suréwek

- safata z grillowanym kurczakiem , warzywami i kukurydzg
- satata z wedzonym pstragiem, rzodkiewka i wstazkami cukinii

- s0sy, marynaty, pieczywo

CIASTA WEASNEGO WYPIEKU DANIA GORACE TYPU EIN - TOPF

- jabtecznik na kruchym ciescie 1 do wyboru

- sernik jogurtowy - zupa gulaszowa z kluseczkami

- chatwowe z brzoskwiniami - zurek z biata kietbasa

- tiramisu - zupa orientalna z mleczkiem kokosowym, paskami sandacza

OWOCE TORT WESELNY - WEASNY

- patery z owocami sezonowymi wstawione w stoty gosci




KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:

ZU PA - domowy rosét z kury z kluseczkami
1 do wyboru - zupa ze $wiezych borowikéw z ziemniakami i $mietana
- kremowa zupa pomidorowa z ptatkami mozzarelli

- krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami

DAN I E GLOWN E - plastry poledwiczki wieprzowej z sosem kurkowym

s
1 dowyboru - eskalopki z kurczaka w szynce parmernskiej z sosem brandy

- filet sandacza z sosem szafranowym

- pieczona piers kaczki z sosem boréwkowym

ZESTAW IV
cena: 359 zi/os. DODATKI - pieczone ziemniaki

1 do wyboru - puree ziemniaczane z zielonym groszkiem

- ziemniaki gratine

WA RZYWA - brokuty z mastem migdatowym

1 do wyboru - glazurowana marchewka
- buraczki na goraco

DESER - sorbet z sosem truskawkowym
1 do wyboru - beza z musem mascarpone ze $wiezymi owocami

- lody zatopione w musie mango z posypka orzechowa




POLMISKI ZIMNYCH PRZEKASEK DANIA GORACE - SZWEDZKI STOL
-SZWEDZKI STOL

- rolada z kurczaka z pistacjami i serem camembert

- zrazy wotowe radziwittowskie

- szynka pieczona w catosci

- przysmazane pierogi z miesem kaczki i smazonym porem
- szynka witoska z melonem

o ) - filet sandacza z mastem migdatowym i zielonymi warzywami
- rolada z kaczki z jabtkami

- warzywne curr;
- pieczen z karkéwki z leSnymi grzybami v Y
- kluski Slaskie
- pasztet z cieleciny

) . . - ryz ze stonecznikiem
- mix ryb z domowej wedzarni

) - wybdr suréwek
- rolada z tososia z mozzarella

- satata z krewetkami, pomidorkami cherry i $wiezym ogdrkiem

- satata z poledwiczkami kurczaka teryiaki, ananasem , granate

-sirmne sosy OWOCE - DO WYBORU

- marynaty

- buteczki, pieczywo gryczane wiasnego wypieku - patery z owocami sezonowymi wstawione w stoty gosci

- kompozycje $wiezych krojonych owocédw na bufecie deserowym

CIASTA WEASNEGO WYPIEKU DANIA GORACE TYPU EIN - TOPF

- jabtecznik na kruchym ciescie 1 do wyboru

- sernik z bakaliami - zupa gulaszowa z kluseczkami

- chatwowe z brzoskwiniami - zurek z biafa kietbasa

- czekoladowe z wisniami - orientalna zupa curry z mleczkiem kokosowym i paskami sandacz
- bezy z musem mascarpone i owocami

TORT WESELNY - WEASNY




ZESTAW V

cena: 399 zt/os.

PRZYSTAWKI

1 do wyboru

ZUPA

1 do wyboru

DANIE GLOWNE

1 do wyboru

DESER

1 do wyboru

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:

- carpaccio z poledwicy wotowej z rukolg i parmezanem

- tuniczyk pieczony na rézowo na satacie z majonezem wasabi

- Zupa borowikowa z wiejska Smietanka
- Orientalna zupa z krewetkami

- Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa

- Zrazy z poledwicy wotowej z sosem borowikowym, kluski slaskie,
duszona czerwona kapusta z miodem pitnym

- Pieczona piers perliczki sous vide z sosem cytrusowym,
risotto ze stonecznikiem

- Pieczony filet jesiotra z sosem winnym z szyjkami rakowymi

ziemniaki gratine, zielone warzywa

- Beza z musem amaretto i Swiezymi owcami
- Carpaccio ze $wiezych owocdw z sorbetem

- Lody waniliowe z posypka orzechowa zatopione w musie z mango



ZIMNE PRZEKASKIXBUFET BUFET StODKI

- satata rzymska z gorgonzolg, orzechami i grillowang gruszka - ciasto chatwowe

- krucha satata z krewetkami, pomidorkami cherry i Swiezyrkieogdr - torcik orzechowy

- szynka parmenska na rukoli z oliwkami i grillowang papryka - tort bezowy ze éwiezymi owocami
- sernik jogurtowy

- holenderski matjas w stoju z marynowanymi borowikami - kompozycje $wiezych owocéw

- wybdr wedzonych ryb

- terrina z sandacza i duszonym porem

- wybdr przekasek w stylu japoriskim

- pieczona poledwica wotowa z rukolg i suszonymi pomidorkamy ch
- pasztet z gesi z musem z antondéwki

- tatar z poledwicy wotowej z kosteczkami pikli

- schab cielecy sous vide z dipem kaparowym

- wedzona piers$ gesi z zurawing

DANIA GORACE - BUFET TORT WESELNY - WEASNY

- zur staropolski na zakwasie

- zraziki cielece z grzybami lesnymi

- udka kacze z jabtkami i zurawina

- roladki z sandacza w sosie winnym z raczkami

- pieczony w catosci filet tososia z mastem koperkowym
- ravioli ze szpinakiem i gorgonzolg

- ryz z migdatami

- kluski Slaskie

- gorace warzywa

- wybdr suréwek




Opcje dodatkowe

BUFET WIEJSKI STANDARD TATARY

cena: 32 zt/os. cena: 38 zi/os.
- Wybér tradycyjnie wedzonych wedlin - Tatar wotowy z domowymi piklami,
- Wybdr wedzonych kietbas siekana cebulka i marynowanymi
- Wybér domowych pasztetéw kurkami
- Pasta z wedzonego pstraga - Tatar z siekanego tososia z komosg
- Domowy smalczyk ze skwarkami i cebulka ryzowa, awokado i pianka z ricotty
- Pikle i marynaty - Tatar z holenderskiego matjasa
- Pieczywo wiasnego wyrobu z szalotka, piklami i borowikami

BUFET WIEJSKI DELUX

cena: 41 zt/os.
- Wybdr tradycyjnie wedzonych wedlin
- Wedliny dtugodojrzewajace
- Wybdr wedzonych kietbas
- Wybdr wedzonych ryb
- Domowy smalczyk ze skwarkami i cebulka

- Pikle i marynaty

- Pieczywo wiasnego wyrobu




LIVE COOKING

cena: 38 zi/os.

Dania z woka z kaczka, krewetkami lub wotowing
przygotowywane i serwowane ,na zywo” przez
kucharza.

Czas trwania - 1 godz.

BUFET SUSHI

cena: 32 zt/os.
- Wybdr przekasek w stylu japoniskim z surowa ryba
- Wybdr przekasek w stylu japoriskim z pieczona ryba
- Wybdr przekasek w stylu japoniskim wege
- Spring rolls

- Satatka gome wakame

BUFET StODKI

cena: 35 zt/os.
- Pomaranczowy creme brulee
- Truskawki w biatej czekoladzie z kokosem
- Mini bezy z musem z mascarpone i biatej czekolady z malinami
- Kokosowa panna cotta z musem malinowym

- Kruche babeczki z kajmakiem i prazonymi orzechami

- Mini serniczki waniliowe na owsianym ciastku




BUFET POLSKI BUFET WtOSKI

cena: 37 zt/os. cena: 37 zi/os.
- Pasztet z gesi z grillowana gruszka i zurawing - Rolowany kurczak z pistacjami i suszonymi pomidorami
- Pieczen z karkéwki z leSnymi grzybami - Wybér oryginalnych wioskich wedlin i dodatkéw
- Schab pieczony z majerankiem i wedzonymi $liwkami - Sery marynowane w oliwie z suszonymi pomidorami i kaparami
- Kompozycje wedzonych ryb sezonowych - Carpaccio z wedzonego tososia z rzymska satata
- Sled? w oliwie z cebulka i piklami - Grillowane warzywa z ptatkami parmezanu
- Sos chrzanowy, tatarski
- Marynaty

BUFET ZIELONY BUFET WEGETARIANSKI

cena: 37 z#/os. cena: 37 zlfos.
- Safata z bekonem, serem camembert, pomidorami - Pasztet z zielonego groszku z majonezem wasabi
i papryka - Grillowane warzywa z czosnkowej oliwy z parmezanem
- Satata z pieczonym tososiem, Swiezym ogdrkiem - Praliny z gorgonzoli na listkach cykorii z sosem limonowym
i cwiartkami gotowanymi jajka - Piecze z warzyw z ciecierzyca
- Safata z komosg ryzowg, avocado i kolorowymi - Steki z batata z grillowanym boczniakiem
pomidorami
- Safata z kurczakiem teryiaki, marchewka julienne
i Swiezym ananasem
- Safata z gorgonzolg, orzechami i grillowana gruszka







OPEN BAR BEZALKOHOLOWY

65 Zt/0S, DZIECI ORAZ OBStUGA - 30 Zt/0S

Soki owocowe, wstawione w stoty gosci, do wyboru :
pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana
Napoje gazowane w barku:
Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic, woda gazowana
Nielimitowany serwis kawowy:
- kawa z ekspresu cisnieniowego
- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, mietowa, owocowa

Korkowe

OPEN BAR ,STANDARD ”

115 Z£/0S

Soki owocowe, wstawione w stoty gosci, do wyboru :
pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana
Napoje gazowane w barku:

Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic, woda gazowana
Nielimitowany serwis kawowy:

- kawa z ekspresu cisnieniowego

- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, mietowa, owocowa
Alkohol:

- wino musujace pétwytrawne Morra Spumante

- delikatne biate wino pétwytrawne Pinot Grigio Tinazzi

- aromatyczne wino czerwone Monepulciano D Abruzzo Tinazzi
- wybdr piw regionalnych browaru “Kormoran”

- wédka do wyboru: Wyborowa, Wédka z Mazur



OPEN BAR ,STANDARD PLUS”
1257t/ 0S

Soki owocowe, wstawione w stoty gosci, do wyboru:
pomarariczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana
Napoje gazowane w barku:

Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic, woda gazowana

Nielimitowany serwis kawowy:

- kawa z ekspresu cisnieniowego

- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, mietowa, owocowa
Alkohol:

- wino musujace potwytrawne Morra Spumante

- potwytrawne wino rézowe Rudolf Muller Rose

- delikatne wino biate Pinot Grigio Tinazzi

- aromatyczne wino czerwone Monepulciano DRAbruzzo Tinazzi
- wybor piw regionalnych browaru “Kormoran” i browaru “Ukiel”
-wodka do wyboru: Mazurska Manufaktura, Finlandia

OPEN BAR ,,PREMIUM”

150 Zt/0S

Soki owocowe, wstawione w stoty gosci, do wyboru :
pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana
Napoje gazowane w barku:

Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic, woda gazowana

Nielimitowany serwis kawowy:

- kawa z ekspresu cisnieniowego

- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, mietowa, owocowa
Alkohol:

- Prosecco La Ferra Extra Dry

- potwytrawne wino rézowe Rudolf Muller Rose

- delikatne wino biate Ca De Rocci Pinot Grigio

- aromatyczne wino czerwone Ca De Rocci Merlot

- wybor piw regionalnych browaru “Kormoran” i browaru “Ukiel”
- gin 24 Herbs

-rum Santiago de Cuba

- whiskey Glensilvers Blended Malt

- burbon American Bizon

- - wodka do wyboru: Wyborowa, Wédka z Mazur



OPEN BAR ,,PREMIUM PLUS”
170 Z£/OS

Soki owocowe, wstawione w stoty gosci, do wyboru :
pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana
Napoje gazowane w barku:

Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic, woda gazowana

Nielimitowany serwis kawowy:

- kawa z ekspresu cisnieniowego

- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, mietowa, owocowa
Alkohol:

- Prosecco La Ferra Extra Dry

- pétwytrawne wino rézowe Rudolf Muller Rose

- delikatne wino biate Ca De Rocci Pinot Grigio

-aromatyczne wino czerwone Ca De Rocci Merlot

- wybor piw regionalnych browaru “Kormoran” i browaru “Ukiel”

- gin 24 Herbs

-rum Santiago de Cuba

- whiskey Glensilvers Blended Malt

- burbon American Bizon

- wodka do wyboru: Mazurska Manufaktura, Finlandia




FESTIWAL PIW REGIONALNYCH OPEN BAR BEZALKOHOLOWY

24zt /os 65 zt [ os

Wybor piw regionalnych z Browaru Ukiel oraz Browaru Kormoran Soki owocowe, wstawione w stoty gosci, do wyboru:
pomaranczowy, jabtkowy, grajpfrutowy, z czarnej porzeczki,

woda mineralna niegazowana

COC KTAI LS Napoje gazowane w barku:

Coca -Cola, Fanta, Sprite, Tonic, woda gazowana
cena: 23 zt/os. (min 1000 zt)
Nielimitowany serwis kawowy:
Ustuga barmarniska - kawa z ekspresu cisnieniowego,
- menu serwowanych w barze koktajli - herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, mietowa, owocowa
- dodatki barmanskie: serwetki, rurki, mieszadetka, itp.
- softy, mixy, syropy, owoce, itp. Korkowe
- odpowiednio dobrane sztko koktajlowe
- 6 godzinna profesjonalng obstuge barmana, godziny do ustalenia

- ustuga nie zawiera alkoholi niezbednych do wykanania drinkéw

FESTIWAL WHISKY

36zt/os

American Whiskey
Scotch Blended Whisky
Irish Whiskey

Japanese Whisky



Uroczystos¢ tradycyjnie nazywana poprawinami w Przystani
zmienia sie w Bankiet Matzenski. Czas relaksu, wytchnienia

od intensywnosci czasu przygotowan. Z duma przejmiemy role
gospodarza, dajac Wam czas wsrdd najblizszych. Organizowane
nazajutrz spotkanie Pary Miodej z Gos¢mi weselnymi to okazja
powrotu do wspomnien i najpiekniejszych chwil zabawy oraz
spotkania z rodzing i przyjaciétmi w relaksujacej atmosferze

w akompaniamencie menu Przystan Restauracji.

Przystaf Restauracja - poczatek nowego rejsu.

PRZYSTAN

RESTAURACJA
Zenon Ktyszewski, Menager 601616 787
tukasz Nadratowski, Menager 609 883 401

e: restauracja@przystanolsztyn.pl
W: WWw.przystanolsztyn.pl




